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GRASSO MULTIUSO

ww WURTH

Dati tecnici:

Grasso multiuso Il
Art. 0893 107 002

Grasso multiuso IV
Art. 0893 107 003

base/tipo di saponificazione inorganico complesso AL
colore trasparente bianco
consistenza classe NLGI 9 5

(DIN 51818)

temperatura d'esercizio

da -20°Ca+150°C

da-45°Ca+180°C
per brevi periodi fino a +200°C

viscositd a 40°C 100 mm?/s 350 mm?/s
punto di gocciolamento 5250

senza
(DINISO 2176)
penetrazione 285 285
(DINISO 2137)
protezione dalla corrosione 0 o
(SKF Emcor DIN 51802)
F;;f;f;;gmum 1800 N 3000 N
‘;T'T?:"s"g;"e secondo KP2N-20 KPFHC2R-40

dimensioni cartuccia

@ 53 mm - altezza 237 mm

@ 53 mm - altezza 237 mm

Art. 0893 107 002
contenuto: 400 g
grasso multiuso Il

Art. 0893 107 003
contenuto: 400 g
grasso multiuso IV

Grasso multiuso 1l

trasparente con combinazione

di additivi

* buona aderenza

* resiste all’'ossidazione

* respinge la polvere ed & idrorepellente

* privo di resine, acidi e siliconi

* per la lubrificazione di parti soggette a
normali sollecitazioni p. es. impianti per
I'imbottigliamento, confezionamento,
lavaggio bottiglie e generalmente per
lubrificazioni a tenuta in ambienti umidi

Grasso multiuso IV

bianco sintetico ad alte

prestazioni

* eccellente resistenza a pressioni grazie
ad additivi EP

* ofttima lubrificazione d’emergenza

* protegge dalla corrosione

* respinge la polvere, lo sporco ed
¢ idrorepellente

* privo di resine, acidi e siliconi

* per la lubrificazione di macchinari, cu-
scinetti a strisciamento, sottoposte a for-
ti sollecitazioni e alte temperature, p.es.
su cuscinetti, meccanismi aperti ecc.

Riduce il rischio potenziale del personale
a contatto con i prodotti durante il proces-
so di lavorazione

Avvertenze:

Conservare i prodotti in posizione vertica-
le in un posto fresco e asciutto.

Attenersi alle disposizioni delle schede
tecniche dei macchinari e aggregati.

NSF International Corporation Michigan = Organizzazione internazionale che garantisce e certifica I'utilizzo dei prodotti nel settore alimentare

Nonfood Compounds (H1)

Idoneo per l'impiego in ambienti alimentari dove esiste la
possibilitd di contatto accidentale con alimenti

non contiene sostanze o prodotti
che provocano allergie o
intolleranze secondo il

regolamento/EU Nr.1169/2011

| consigli tecnici riportati, Eur basandosi sulla nostra migliore esperienza, sono da ritenersi, in ogni caso, puramente indicativi e devono essere confermati
e. Essi non dispensano quindi I'acquirente dalla propria responsabilita di provare personalmente i nostri prodotti per quanto

da esaurienti prove pratic
concerne la loro idoneitd relativa all'uso previsto.
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